Electrolux

PROFESSIONAL

Krispigt och nyttigt

Electrolux Professional FritosH?P

Restauranger och kedjor med bordsservering



Du
talar ...

"Vihar kok i olika storlekar, s& att spara plats och
anvanda utrymmet flexibelt ar valdigt viktigt for oss. Véar
meny ar ocksd en kombination av olika matkulturer. S&
vibehover utrustning som kan passa kok i alla storlekar
som snabbt och enkelt I&ter oss byta mellan olika menyer.
Kvaliteten och anvandarvanligheten maéste vara hog
med tanke pd forbrukning och underhdll”.



.. vilyssnar

Darfor har viden nya generationen av Electrolux Professional FritésH? som hjalper dig att hélla
nere driftkostnaderna och laga adnnu battre mat. Med innovativa funktioner som automatisk
belastningskompensation och ett avancerat filtreringssystem som ar sarskilt utformade for att
hjalpa verksamheter med hog arbetstakt f& annu béttre resultat i kdket.
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Snabbare, enklare,
krispigare gang pa gang pe

Villdu minska driftkostnaderna, optimera arbetsflodet och servera perfekt friterad
mat? Electrolux Professional FritésH har nya funktioner som hjdlper dig att forbattra
din verksamhet.
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Upp till 38 kg*

potatis per omgdng j'

= 38 kg potatis — i
i timmen per brunn E

*Standardreferens frdn ASTM F1361 - Deep Fat Fryers

Hog produktivitet + Hog effektivitet
Hogre Ionsamhet

Fritera mer, bdttre och snabbare. Den snabba
uppvarmningen och temperaturdtervinningen innebdr att du
snabbare kan tillaga fler omgéngar. Okad produktivitet innebdr
hogre Ibnsamhet for din verksamhet.




Gron

Minska driftkostnaderna och
oljeférbrukningen. Aven de
allra minsta matpartiklarna
avlagsnas och oljans livslangd
fordubblas tack vare de nya
pappershltren. Battre for ditt
foretag. Battre for miljon.

Konsekventa
tillagningsresultat

Perfekt tillagning av olika stora
mangder samma mat gang pé
géng med den automatiska
tillagningsfunktionen.
Matlagningscyklerna anpassas
automatiskt efter médngden mat
s& att du garanterat fér samma
resultat.

PATENTANSOKT

Stall in upp till 5
program for 5 olika
mattyper

Arbeta snabbare och undvik
att gorafelinstaliningar

genom att helt enkelt spara
dina favoritfriteringscykler och
anvand dem om och omigen.
Detta gor det enkelt att planera
arbetsuppgifter, vilket sparar tid
och gor koket effektivare.

(EP15178651.4 och tillhérande familj)

Latt att anvanda

Enklare och snabbare
arbetsfléde med
specialdesignade tillbehor.
Oljan halls renare Idngre med
detdubbila filtreringssystemet.
Enkel rengdring tack varede
rundade kanterna p&
korghdllarna.

Annu sdkrare

Oljan riskerar inte att

fatta eld med hjdlp av
oljeskyddsanordningen
(OSD) som kanner avom
oljans temperatur n@Grmar sig
farliga nivaer.

e P

Oljeskydds-
anordning




Snabbare, stressfri
fritering

Attfa perfekt krispigt resultat gang p& gang blev precis snabbare och enklare.
Electrolux Professional tidsbesparande automatiska tillagningsfunktion gor att du
slipper stressa med friteringen d& den automatiskt anpassar tillagningsparametrarna
efter mangden mat.

Stor eller liten.

blir

Enkel portion Medelstor belastning Full belastning

Visste du att...

Justering av fritdsens
instaliningar for varje

ny omgdng sanker din
produktivitet. Den nya
tidsbesparande automatiska
belastningskompensationen
maximerar ditt koks effektivitet.

*Den faktiska tillagningstiden kan variera beroende p&
snittoch livsmedelstyp.

Anvand helt enkelt

den automatiska
tillagningsfunktionen och
I&tdin Fritdst® automatiskt
anpassa tillagningscykeln
efter mangden mat for att f&
perfekta resultat géng p& géng.

Automatisk
Denna funktion hjdiper il tillagnings- DU kan stélla in upp til 5
med att uppfylla kraven i EU- funktion tillagningscykler fér dina lokala
férordningen om akrylamid produkter.

i livsmedel (Kommissionens
forordning (EU) 2017/2158).



Béttre for bade

dig och miljon

Sluta slésa olja och minska driftkostnaderna med det anvandarvanliga, inbyggda avancerade
fltreringssystemet. Den inbyggda oljecirkulationspumpen gor rengdringen och filtreringen b&de
snabbare och sckrare, vilket i sin tur férbdttrar matens kvalitet.

P
/A t Hall rent. Avancerat
ncer .
- filtreringssystem*
filtrerings- 2 4
system -stegshiltrering

> det rostfria stélfiltret aviagsnar
de storre partiklarna

b det extra pappershitret ser till
att &ven de sma partiklarna
avlagsnas

*Tillbehoret ar tillgangligt for alla fritdser
med oljecirkulationspump.

Vilken skillnad det ar med ratt flter

L&agre kostnader for bortskaffande av anvénd olja, mindre

() miljdpaverkan. Besparingartack vare det avancerade
E filtreringssystemet (liter olja per ar).
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Skanna

for att fa veta Alla siffror angdende tillagningstider, produktivitet och oljeférbrukning har

mer berdknats pd interna test.




Bra arbetsflode under
dagen med 10 enkla steg

23 L Fritost? har designats efter dig, for att gora ditt
arbete enklare, snabbare och effektivare.

l

Rengdr brunnen och pumpa
upp oljan, eller byt ut den helt

samt deflektorerna

}S> Fér snabb och enkel rengéring av fritdsen,
anvand sedimentbehdllaren fér brunnen

¥

OPPEN

Se till att oljefiltret ar p& plats och
att tbmningsventilen ar dppen

Nar friteringen ar avslutad disk
diskmaskinen och ladgger pa f

}s> Regelbunden fltrering
férlanger oljans

livsldngd

- L 100°

Vanta tills oljan har svalnat

*Dessa uppgifter ar av allmén art och kan variera efter lokala omsténdigheter.
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Tillsatt olja vid behov

Sdkerstdll regelbundet kor:
oljenivd fdr maximal prodt




]
ar du alla tilbehdr i Kontrollera att oljeuppsamlaren ar i ratt
itdsens skyddslock position och att tbmningsventilen ar sténgd

}Q Satt inte pa fritdsen
utan olja

Tillsatt olja eller
pumpas tillbaka
olja A

Satt pé fritdsen och stall in
temperaturen eller val; @

program

1))

N

] )

180 °C* | ___

a

Forvarm i 10 minuter for att
uppnd ratt temperatur

}\(}> Fér att uppnd perfekt krispighet
mdste den instdllda

temperaturen uppnds

Fyll p& och fritera

}\(}> Undvik att is eller vatten
rekt hamnar i het olja

ktivitet




Perfekta resultat
gdng pd gang...

Oavsett hur du anvander din fritds kommer den senaste generationen av Electrolux
Professional Fritos"? att hjalpa din verksamhet.

Liten storlek, hég produktivitet.

Superkompakta 9 L Fritést?
l’ passar aven det minsta kok utan
e— attdra ner pd& effektiviteten eller
produktiviteten. 9 L fritdser kan
- - tilaga 18 kg* perfekt krispig mat
inom entimme.

]
e
Optimera arbetsflodet m-' =
Garanterat hég produktivitet tack vare —

den hoga kapaciteten och snabba
temperaturdtervinningen.

“Aven ndr utrymmet &r begrénsat
kan du fortfarande tillaga och

*Produktivitet: data baserade pé testmetoden ASTM FI361 och uppmatta med pommes frites.
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...narhelst du
behover

Snabbmatsrestauranger
38 kg* potatis/timme

Automatisk belastningskompensation
och hégproduktivitetsfritoser

Nar bestaliningarna strommarin &r den
programmerbara 23 L Fritésent? svaret.
Med en kapacitet p& upp till 38 kg per
timme kan du enkelt hdlla takten med
efterfrégan och samtidigt garantera

att maten héller god kvalitet tack vare
den automatiska tillagningsfunktionen.
Dessutom halls oljan ren tack

vare oljecirkulationspumpen och
filtreringssystemet.



Friterings-
tips
'ZZEJS_“ olja.Ju mer mattad, desto

» Anvand tillbehoren for att slippa
branda matpartiklar.

» Anvand filter for att f& oljan atthdlla
langre.

» Kontrollera tillagningstiden for
att f& nyttigare friterad mat med
det automatiska tillagnings- och
lyftsystemet.

Tillbehor

F& ut sé& mycket som maojligt av din fritds med hjalp av vart stora utbud av specialdesignade

tillbehor.

Filter av rostfritt stal

Kit fér avancerat
fAltreringssystem

Pappershlterpaket
fér avancerat
filtreringssystem

Forldngning for
oljetémning

Rensare Oljetédmningsslang

Korgar

Deflektor

Sedimentbehdllare

Hygieniskt lock



Ett lag for att
serva dig

Din beldtenhet ar var beldtenhet. Allt du behover ar alltid tillgangligt tack vare ett omfattande
globalt kundtjanstnatverk med dver 2 200 auktoriserade Electrolux Professional
servicepartner imer an 149 Iénder. 10 000 professionella tekniker och 6ver 170 000
lagerforda reservdelar.

Ta reda
p& mer

pd var hemsida

o ° °
Hall din Serviceavtal
utrustning i ger sinnesro
perfekt skick
Setill attdin utrustning fungerar Electrolux Professional Electrolux Professionals
effektivt och som den skamed produkter ar gjorda for kundtjénst erbjuder en mangd
vart omfattande utbud av atthélla. For att géra véra skrdddarsydda servicepaket.
tillbehor, férbrukningsartiklar kunders liv enklare stodjer For mer information, kontakta
och originalreservdelar. Den vidig med I6sningar som din Electrolux Professional
perfekta kombinationen for din garanterar att utrustningen auktoriserade servicepartner.
verksamhet. fortsatter att vara lika effektiv

och ldnsam som den dag
dé& deninstallerades. Korrekt
underhdll enligt Electrolux
Professionals handbécker
och rekommendationer ar
avgorande for attundvika
ovantade problem.




Q00 FritosP-serie

Oavsett om du har en liten servering eller en stor restaurang kommer 23 L Fritést? inte att gora
dig besviken

FritosH? Hog produktivitet (upp till 38 kg potatis/timme per brunn)

22-23L 22-23L 22-23L 22-23L

P Gasellerel P Gasellerel P Gasellerel P Gasellerel

» Enkel brunn P Enkel brunn P Enkel brunn P Enkel brunn

» Standardprogram » Standardprogram » Standardprogram » Standardprogram
P Smaltfunktion P Smaltfunktion P Smaltfunktion P Smaltfunktion

> Inbyggd > Inbyggd oljecirkulationspump > Inbyggd
oljecirkulationspump

P Forberedd for avancerat
filtreringssystem.

> Inbyggt korglyftsystem
P Forberedd for avancerat
filtreringssystem.

oljecirkulationspump

> Inbyggt korglyftsystem

P Program med automatisk
belastningskompensation

P Forberedd for avancerat
filtreringssystem.

Q00 Fritos-serie

Hog produktivitet
(upp till 36 kg potatis/timme per brunn)

Standardversioner

—_—
—
= =

oy [T I | i | L I
22-23L 22-23L 151 181
P> Gasellerel b Gasellerel P Gasellerel b El

P Enkel eller dubbel brunn

» Dubbel brunn

P Enkel eller dubbel brunn
P V-formad brunn med
externa varmeelement

P Enkel eller dubbel brunn
P Varmeelementibrunnen



700 Fritos-serie

Upptack vart kompletta gas- och elutbud for olika behov och storlekar

Liten produktivitet (10-11 kg potatis/timme per brunn)

Finns som:

P Gasellerel

P Bankmodell eller golvmodell

P Enkel eller dubbel brunn

P Varmeelementibrunnen eller
V-formad brunn med externa

51 71 varmeelement

Medelstor produktivitet (18-20 kg potatis/timme per brunn)

m. Finns som:
L}

A — b Gasellerel
i » Bankmodell eller golvmodell
——— P Enkel eller dubbel brunn

P Varmeelementibrunnen eller V-formad
brunn med externa varmeelement

1 v | B |

121 141 5L

600 Fritos-serie

Maximal produktivitet p& minimal golvyta
(upp till 18 kg potatis/timme)

Finns som:

P Fristéende

P Superkompakt

P Oljecirkulationspump
P Enkel brunn

9 L - superkompakt

Programmerbar elektrisk fritds med inbyggt filtreringssystem som standard




4 Excellence dr centralt i allt vi gor.

Excellence med véra mdanniskor, innovationer, l6sningar och

E Genom att forutse vara kunders behov stravar vi efter

tjagnster. Vi vill géra vara kunders arbetsliv enklare,
mer [6nsamt - och verkligt hdllbart varje dag.

Excellence

Folj oss pd& m n

www.electroluxprofessional.com

Excellens
med miljon i atanke

» Alla vara fabriker dr ISO 14001-certifierade

» Alla véra I6sningar dr utformade for 1ag
férorukning av vatten, energi, kem och skadiga
utslapp

» Under de senaste éren har dver 70 % av vdra
produktfunktioner uppdaterats med vara kunders
miljdbehov i &tanke

» Var teknik féljer RoHS- och REACH-direktiven och
ar dver 95 % atervinningsbar

» Vara produkter a@r 100 % kvalitetstestade av
experter

s

Foretaget forbehdller sig ratten att andra specifikationer utan féregdende meddelande. Bilderna dr inte avtalsbindande.



